
夏
の

限
定

爽
や
か
な
柚
子
の
香
り
を
効
か
せ
た
、
元
祖
塩
も
つ

鍋
の
も
つ
福
な
ら
で
は
の
特
製
の
出
汁
が
で
き
ま

し
た
。
芝
浦
直
送
の
生
き
生
き
と
し
た
も
つ
に
、

九
条
ね
ぎ
や
新
鮮
野
菜
が
、
あ
っ
さ
り
し
な
が

ら
も
旨
み
が
濃
厚
で
、
爽
快
な
食
感

を
演
出
し
ま
す
。

夏
の
身
体
と
味
覚
に
ぴ
っ
た

り
の
、
新
橋
店
限
定
、

夏
専
用
も
つ
鍋
で
す
。

九条葱の柚子塩鍋は、単品￥1290 の他、鍋にあわせてさっぱり
美味しい逸品をとりあわせたコースもご用意しています。
■初夏の特選鍋コース　飲み放題付税込￥4500
前菜 : 鶏南蛮漬け /サラダ : わさび菜と海藻の直七ポン酢 /
炭火焼 : 鶏せせりのカシス醤油焼 /揚物 : 牛バラ肉の塩角煮 /
鍋 : 明太もつ鍋  or 九条葱の柚子塩鍋 /〆: ちゃんぽん



も
つ
と
肉
の
専
門
店
だ
か
ら
こ

そ
の
各
種
肉
刺
や
自
家
製
燻
製

な
ど
、
夏
に
食
べ
て
も
ら
い
た

い
旨
い
肉
料
理
を
野
菜
を
と
り

ま
ぜ
て
ド
ー
ン
と
ご
提
供
す
る

特
別
な
コ
ー
ス
が
出
来
ま
し
た
。

夏
の
鍋
も
乙
な
も
の
を
ご
用
意

し
て
お
り
ま
す
が
、
あ
え
て

御
提
案
す
る
鍋
無
し
の
美
味
を

是
非
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

夏
の
肉
好
き
専
用

肉
刺
盛
を
食
す
、

鍋
無
し
の
コ
ー
ス

■肉尽くしコース
飲み放題付税込￥4300
前菜 : 鳴門わかめと笹身の酢醤油 /
冷製 : 自家製燻製盛 /刺身 : 特製、肉刺し大ざる盛 /
揚物 : もつ福特製手羽先の唐揚げ /食事 : 冷麺もつ福風 /
甘味 : 紫芋のゴマ団子　※要予約　４名様～



前　菜 : 酢もつ
さらだ : 胡麻塩だれキャベツ
炭火焼 : 豚バラゆかり焼き
揚　物 : 名物ればかつ
　鍋 : もつ鍋
　〆 : ちゃんぽん

『肉尽くしコース』
『名物コース』

酢もつやればかつなど
定番や名物を取り揃えた、

飲み放題つき
税込３８００円

前　菜 : 鳴門わかめと笹身の酢醤油
冷　製 : 自家製燻製盛合せ
刺　身 : 特製、肉刺し大ざる盛
揚　物 : もつ福特製　手羽先の唐揚
食　事 : 冷麺　もつ福風
甘　味 : 紫芋のゴマ団子

『肉尽くしコース』
『肉尽くしコース』

肉刺ざる盛や燻製盛等
夏の肉好きの為の鍋無しプラン

飲み放題つき
税込４３００円

前　菜 : 鶏南蛮漬け
サラダ : わさび菜と海藻の直七ポン酢
炭火焼 : 鶏せせりのカシス醤油焼き
揚　物 : 牛バラ肉の塩角煮
　鍋 : 明太鍋 or 九条葱の柚子塩鍋
　〆 : ちゃんぽん

『肉尽くしコース』
『　特選鍋コース』

明太鍋や柚子塩鍋など
他では味わえない特別な鍋の

飲み放題つき
税込４５００円

前　菜 : 鳴門わかめと笹身の酢醤油
サラダ : 鰹節とレタスのサラダ
炭火焼 : 豚トロねぎ味噌串
揚　物 : もつ福特製手羽先の唐揚
　鍋 : もつ鍋
　〆 : ちゃんぽん

『肉尽くしコース』
『　新　橋コース』

定番鍋と特選肉料理

コースに追加で一品
お薦めの肉刺をコース料理にお得に追加できます。

＋200 円で、鶏ささみ山葵醤油
＋400 円で、馬刺し２種盛り

夏の肉好きの為の鍋無しプラン

飲み放題つき
税込４３００円

初夏
の

初夏
の



東京都港区西新橋 2-5-11 NTK ビル B1
03-3593-0229

月～金　11:30 ～ 14:00　17:00 ～ 23:30
土　17:00 ～ 23:30

お店の最新情報、空席情報は
www.facebook.com/motsu.sb

酢

鍋

炭
火
焼

ざ
る
焼
、
鶏
塩
麹 

５
３
０

と
ん
、
レ
バ 

１
９
０

と
ん
、
し
ろ 

１
９
０

と
ん
、
た
ん 

１
９
０

べ
こ
、
は
つ 

１
９
０

べ
こ
、
小
腸 

３
３
０

と
り
、
か
わ 

１
９
０

と
り
、
す
な
ぎ
も 

１
９
０

と
り
、
は
つ 

１
９
０

初
夏
限
定

鶏
せ
せ
り
の
カ
シ
ス
醤
油
焼
き 

４
６
０

わ
さ
び
菜
と
海
藻
の
直
七
ポ
ン
酢 

４
９
０

牛
バ
ラ
肉
の
塩
角
煮 

５
９
０

も
つ
福
特
製
手
羽
先
の
唐
揚
げ 

３
９
０

豚
ト
ロ
ね
ぎ
味
噌
串 

２
９
０

鳴
門
わ
か
め 

１
９
０

冷
麺　

も
つ
福
風 

５
９
０

み
た
ら
し
バ
ニ
ラ
と
ゴ
マ
団
子 

４
６
０

炭
火
海
鮮

薩
摩
あ
げ
二
種
盛
り 

６
９
０

干
し
エ
イ
ヒ
レ 

５
６
０

イ
カ
の
一
夜
干
し 

５
６
０

鰹
ト
ロ
の
干
物 

５
３
０

さ
ら
だ

胡
麻
だ
れ
塩
キ
ャ
ベ
ツ 

　

３
９
０

燻
製
ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ 

３
９
０

鰹
節
と
レ
タ
ス
の
サ
ラ
ダ 

６
３
０

逸
品

名
物
、
れ
ば
か
つ 

３
９
０

酢
も
つ 

４
３
０

鶏
も
も
肉
の
唐
揚
げ 

５
９
０

に
ん
に
く
丸
揚
げ 

２
３
０

炭
火
焼
鶏
皮
塩
ポ
ン
酢 

４
６
０

牛
す
じ
と
蒟
蒻
の
土
手
煮 

４
９
０

ふ
わ
と
ろ
出
汁
巻
玉
子 

３
９
０

燻
製
カ
マ
ン
ベ
ー
ル 

４
３
０

燻
製
か
ま
ぼ
こ 

３
９
０

切
り
落
と
し
め
ん
た
い
こ 

５
３
０

刺
物
と
炙
り
刺

厳
選
鶏
の
む
ね
肉
炙
り
た
た
き 

４
９
０

厳
選
鶏
の
む
ね
肉
七
味
炙
り
た
た
き 

４
９
０

鶏
さ
さ
み
山
葵
醤
油 

２
９
０

刺
、
白
せ
ん
ま
い
塩
ダ
レ 

４
６
０

紅
い
白
セ
ン
マ
イ 

４
６
０

炙
り
刺
、
カ
ク
マ
ク
（
希
少
部
位
の
は
ら
み
部
分
） 

１
０
６
０

刺
、
厳
選
赤
身
刺
し 

１
０
６
０

刺
、
ユ
ッ
ケ 

６
３
０

刺
、
シ
ョ
ー
オ
ビ
（
カ
ル
ビ
の
柔
ら
か
い
部
分
） 

１
１
９
０

馬
刺
盛
り
三
連
福 

１
７
６
０

も
つ
鍋

博
多
明
太
も
つ
鍋 

１
４
９
０

九
条
葱
の
柚
子
塩
鍋 

１
２
９
０

新
海
の
神　

濃
厚
し
お 

1
1
９
０

深
山
の
神　

濃
厚
み
そ 

1
1
９
０

天
地
の
神　

焦
が
し
に
ん
に
く
醤
油 

1
1
９
０

※その他 ,「旬の新鮮野菜」や、「特別な肉刺、もつ料理」、秘密の料理など
  ここに無い定番のメニューや季節のメニュー等多数ご用意ございます。www.positivefood.com


