
４
６
０

酢
も
つ

６９０
馬刺しユッケ

１０６０
カクマク炙り刺

１０６０
厳選赤身刺し

１
７
６
０

馬
刺
盛 

三
連
福

お
ま

か
せ

そ
れ
ぞ
れ
食
感
の
異
な
る
部
位
を
お
ま
か
せ
で
盛
り
込
ん

だ
、食
感
・
味
わ
い
の
多
彩
な
お
す
す
め
盛
り
。

カ
マ
ン
ベ
ー
ル
・
モ
ッ
ツ
ァ
レ
ラ
・
プ
ロ
セ
ス
チ
ー
ズ
を
糠
漬

け
に
し
た
い
ろ
ん
な
お
酒
に
よ
く
あ
う
お
つ
ま
み
で
す
。

ぬ
か
漬
チ
ー
ズ
盛
り
合
わ
せ

１
２
３
０

名
物
レ
バ
カ
ツ

４
３
０

一
本

鶏
天
、
桜
海
老
ま
ぶ
し

４
９
０

桜
海
老
を
ま
と
わ
せ
た
春
の
鶏
天

開
店
以
来
の
名
物
一
品
。是
非
食
べ
て
み
て
。

熊本千興ファーム産

鮮馬刺し
熊本千興ファームの馬刺は、穀物を食べ
させ和牛と同じように育成。一般的な馬
刺とは次元の違う味わい。

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　当店のお刺身はたいへんに新鮮で、安全性の高いものを
使用しておりますが、生モノですので、おいしさの為にもできるだけ早めにお召し上がりいただき、また体
調の悪い方はお控えいただくようおすすめしています。

※価格表示は税抜価格です。　※木枠のメニューの方にもたくさんメニューございます。

肉刺を召し上がられる方へ。

炭
火
も
つ
串
焼
き

と
ん
、
レ
バ

と
ん
、
し
ろ

と
ん
、
た
ん

べ
こ
、
は
つ

べ
こ
、
小
腸

と
り
、
か
わ

と
り
、
砂
肝

と
り
、
は
つ

お
ま
か
せ
盛
り
５
本
～

１
９
０

１
９
０

１
９
０

１
９
０

３
３
０

１
９
０

１
９
０

１
９
０

４
３
０

ア
ス
パ
ラ

２
９
０

新
じ
ゃ
が

４
９
０

そ
ら
ま
め

旬
野
菜
炭
火
焼
き

肉刺盛り
おまかせ

三種 １４６０

２
９
０

砂
肝
ポ
ン
酢
ヅ
ケ

３
６
０

ガ
ツ
チ
ャ
ン
ジ
ャ

５
３
０

赤
い
白
せ
ん
ま
い

５
３
０

白
せ
ん
ま
い
刺

鶏
皮
ポ
ン
酢
漬
け

３
９
０

ざ
る
焼
き
チ
ョ
リ
ソ
ー

７
３
０

豚
ゆ
か
り
焼

１
９
０

一
本

～
梅
・
明
太
・
わ
さ
び
～

鶏
さ
さ
み
の
ふ
わ
ふ
わ
焼

２
９
０

一
本

３
６
０

一
本

牛
カ
イ
ノ
ミ
塩
麹
と

エ
リ
ン
ギ
串

ざ
る
焼
き
、
鶏
塩
麹

５
３
０

豚
ト
ロ
の
高
菜
明
太
焼
き

６
６
０

６９０
アボカド
にんにく醤油

４６０ アボカド
味噌マヨ和え

４６０ ミニトマトの
ぬか漬

３９０ チーズフライ
　マヨラチャ添え

４３０

牛すじと
牛アキレスの煮込み

４６０ 枝豆醤油
ペペロン仕立て

３６０ ごぼうと
きくらげの山葵マヨ

３６０ ガツと筍の
明太和え

３９０

菜の花と水菜の春サラダ

５
３
０

鶏
刺
し
二
種
盛
り

490

牛ハツの土佐造り風
牛ハツのたたきをたっぷりの薬味ポン酢で ５

３
０

真
空
豚
タ
ン
塩
ポ
ン
酢

牛
赤
身
た
た
き
仕
立

９
６
０

れ
ば

２
９
０

は
つ

２
９
０

か
し
ら

２
９
０

た
ん

ゆ
で
も
つ

数
量

限
定

３
９
０

が
つ

２
９
０

５
６
０

鶏
、
む
ね
刺
し

５
６
０

鶏
、
も
も
刺
し

新
鮮
な
も
つ
だ
け
を
独
自

の
製
法
と
酢
醤
油
で
。

毎
日
す
ぐ
に
売
り
切
れ
る

の
で
ス
タ
ッ
フ
ま
で
お
尋

ね
く
だ
さ
い
。


